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SIBARITAS

CRITERIOS DE PUNTUACIGN CRITERIOS DE RELACION CALIDAD/PRECIO*
90-100 EXCELENTE. Muy recomendable; original de aroma y sabor, fugra de lo coman., Callficectén 75 8a 85 20
80-89 MUY BUENO. Buena eleccion; lieng un paculiar cardcter, elegancta y estruclura, EXCELENTE 2€ 3€ 6€ 9
70-79 BUEND. Un vino sin virtudes ni defectos, pero sin marcarse de un modo claro los *kk Kok
caracieres de Cepa y origen y con algin exceso o carencla de alguna da sus compo- MUY BUENO 25€ 4€ 9€ 12€
nentes (roble, acidez taninos. alcohol, azicar, elc.). * %
60-69 C_OFI RECTO. vino que puede aparecer con un ligero defecto de etaboracién o CORRECTO 3e 5€ 126 18€
crianza pero que no alecta a su conjunto para sar bebido. e

50-59 NO RECOMENDABLE. vino aceptable desda un punto de vista sanitario, pero
no lirdico (figera oxidacidn, defactas de larga conservactin, vino viejo en declive, vino
joven con rastos de aromas fermentativos).

GUIA PERIN SIBARITAS reallza todas sus calss en copas Riedel.

* Todos los piecios son menores o iguales a 1a cantidad refiaiada en &l cuadro
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0 Artuke 2007 Tinto 80 Una grata sorpresa ha sido, sin
1 Vinyes del Grau 2007 Syrah Tinto Javen 5 90 duda, encontrar este vino elabo-
B Vis Edetana 2007 Blanco 9 90 rado a pie de playa, en Vila-Seca,
cerca de Salou, aunque con los
matices y cualidades propias de
iglm_ un vino de interior, procedente de
8 Ensas 2007 Tinto Joven 88 vifiedos m4s elevados. Las notas
1 Alunado 2007 Blanco Fermentado en Barrica 12 o1 célidas, incluso espirituosas, que

;siempre han caracterizado a los

LONRECTO XX %% . el bl

: aste caso, se ven sustituidas por
: :‘:"‘“ m’m‘ . 9,8 87 ligeras notas varietales de la ca-
. W Ouredero nto 10 89 bernet sauvignon'y de la garna-

# Campo Viejo Gran Resarva 2001Tinto 12,5 ] cha, muy bien integradas con los
W Mue de! Terrer 2006 Tinto 14 91 |sutiles matices especiados y tos-
@ Baiaglen Baleccidn Aniversario 2004 Tinto 14 % tados de la madera. En boca es
B Condado de Farmosel Transitium Durli 2005 Tinto 17 o1 lpotente y carnoso, con unas no-
B Padra Martinez Alassnce 2005 Tinta Crianza 18 o1 tas en retronasal minerales y es-

peciadas, mds propias de las cer-
canas zonas vinicolas como Prio-
rat, Montsant o Terra Alta.



