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CAMP DE TARRAGONA

ENOLOGIA | El mejorvino de Espafia es un blanco dulce de Mélaga: Jorge Ordofiez. Ha obtenidoun 99 sobre cien

[Los vinos excelentes de Tarragona

La‘GufaPefiindelosmejoresvinos de Espafia2009’esellibrode referencia paralos profesionales del
sector.Lasdiferentes DO de Tarragonasiguen estandorepresentadas entrelos caldos mas valorados

POR JORDI CABRE

Hace escasos dias, el 16 de octu-
bre,la Guia Pefiin delosvinos de Es-
pafiasacélaedicidnde 2009,don-
de se han catado y puntuado mis
de 8.500 vinos espafioles. Este li-
bro estd considerado por los ex-
pertos como una referencia pre-
cisa e imparcial de las cualidades
de los caldos y otros elaborados
(cava,moscatell,jerez, vinos dul-
ces...) que se relatan en sus 1.500
paginas. Entre los 8.500vinos ca-
tados se haceunaclasificacion que
vadesdelos «excepcionales» has-
talos «norecomendables», que ya
nosalenenellibro.

Aniveldelaprovinciade Tarra-
gona, ‘L’Ermita2005’-untintode
laDenominacié d’Origende Qua-
litat (DOQ) Priorat, de las bode-
gas Alvaro Palacios, ubicadas en
Gratallops- es el mejor conside-
rado conunapuntuaciénde 98 so-
bre cien, aunque su precio en el
mercado estd al alcance de muy
pocosbolsillos (porencimadelos
4o0euros). Elsegundoenesterdn-
king particular de caldos tarraco-
nenses es el ‘ClosMogador 2005,
otrotintodelaDOQ Prioratdela
bodegade René Barbier conunpre-
ciomasasumible,entornoalos 5o
euros, segunreflejaenlaguia. Ha
obtenido 95 puntos.

Catay puntuacion

Elcoordinador dela Gufa Pefiiny
profesordelaescuelade cata, Car-
los Gonzdlez, explica que «lo que
hacemos nosotros es desplazar-
nos alos consejos reguladoresy
convocar a las bodegas. Sin que
ellas estén presentes en el proce-
so, nosotros catamos los caldos y
los puntuamos sindarlosresulta-
dos». Este proceso, totalmente
gratuito, explica Gonzalez, se re-
pite entodo el territorio espafiol.
Sin embargo, también cabe la po-
sibilidad de que siel consejoregu-
lador es pequefio, se envien las
muestrasaMadrid (sede del Gru-
po Peifiin) para su cata.

Apartedeestosdosvinostarra-
conenses situados en la franja de
vinos excepcionales (entre 95y
100 puntos), estdlagamadelosvi-
nos excelentes (entre 90y 94),
dondelasdemds DO de Tarragona
tienen surepresentacion-verlis-
tado anexo-.

Ladiferenciaentreunvino ex-
celenteyuno excepcional «depen-
de de matices y requiere una se-
gunda cata para clasificarlo debi-
damente», explica Eduard Morell,
unempresariovinicolade Vila-se-
ca.Subodegaesunadelasnoveda-
des de la Guia, ya que sus dos cal-
dos (Terrer d’AubertyNus del Te-
rrer) forman parte de la gama de
vinos excelentes de este libro de
prestigio del sector.

==

:.\‘;‘*/

,
N

M

N

LOS 30 MEJORES VINOS DE TARRAGONA SEGUN LA GUIA PENIN 2009

L& amida

2 Clos Mogador 2005 - TiNTo (DOQ PRIORAT.
3 Dido 2007 - BLANCO (DO MONTSANT)
4 Espectacle 2005 - TINTO (DO MONTSANT)

Ferrer Bobet Seleccié Especial 2005 - TINTO

(DOQPRIORAT)

6 Finca Dofi2006 - TINTO (DOQ PRIORAT)
7 Manyetes 2005 - TiNTO (DOQ PRIORAT)
8 Bugader 2005 - TiINTO (DO MONTSANT)

9 Cingles Blaus Dol¢ 2004 - BLANCO DuLCE 2

(DO MONTSANT)

'I 0 Clos Erasmus 2005 - TINTO (DOQ PRIORAT) 2
’I ‘I Coma Blanca 2006 - BLanco (DOQ PRIORAT)
‘I 2 Corbatera2005-TiNTO (DO MONTSANT)

'I 3 Dido 2007 - TiNTO (DO MONTSANT)

‘I Etim Verema Tardana 2006 - BLANCO

(DO MONTSANT)

Carlos Gonzdlez explica que
«sehaceunaprimera cata para pun-
tuar, una segunda paravinos que su-
peren los 91 puntos (en 2007 em-
pezaron a partir de 9o, pero este
afloyaerandemasiados) yunater-
cera cata para los que tienen 95
puntos o mas». La Guia Pefiin pre-
tende ser lomds neutral posibley
paraajustar sus valoraciones, los

L’Ermita 2005-TINTO
= (DOQ PRIORAT)

‘I Grans Muralles 2004 - TINTO
(DO CoNcA DE BARBERA)
’I 6 Melis 2006 - TiNTO (DOQ PRIORAT)

caldos requieren mds catas en fun-
ciéndelapuntuaciénobtenidaen
laprimeradegustacion. Las ‘reca-
tas’ se hacen siempre entre vinos
de una misma DO y pueden man-
tener, subir o bajar su puntuacion.

Larevista ‘Sibaritas’

Trasver que lademanda se dispa-
raba, la familia Morell Caminal

‘I 7 Nelin 2006 - BLANCO (DOQ PRIORAT)
’I 8 Portal N.Sra. Portal 2006 - TiNTO

(DO TERRA ALTA).
’I 9 Teixar 2005 - TINTO (DO MONTSANT)
2 O Muller Pajarete - BLANCO DULCE

(DO TARRAGONA).
2 ’I Clos Fonta 2006 - TiNTo(DOQ PRIORAT)
2 2 Clos Maria 2006 - BLANC(DO MONTSANT)
2 3 Doix 2006 - TINTO(DO MONTSANT)
2 4 Elix 2005 - TINTO(DOQ PRIORAT)
Etim Garnatxa Blanca 2006 - BLANCO
(DO MONTSANT)
Etim Verema Tardana 2006 - TINTO
(DO MONTSANT)
2 7 Ferrer Bobet 2005 - TiNTO(DOQ PRIORAT)
2 8 Furvus 2005 - TINTO(DO MONTSANT)
2 9 Gran Buig 2004 - TinTo (DOQ PRIORAT)

3 O Nus del Terrer 2006 - TiINTO(DO TARRAGONA)

apostd por tener una «opinion ex-
perta» para situar sus dos caldos
enelmercadonacional einterna-
cional. «<Enviamos dos muestras
(botellas) de cadauno de nuestros
vinosaMadrid paraquela Guia nos
los puntuara»,dice Eduard. Elen-
vio se efectud en primaverayla
primera gran noticia se conocid
semanas después.

DE LOS VINOS DE ESPANA
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» Laguia ha puntuado 8.500 caldos.

El padre de Eduard, Joan Ma-
ria Morell, explica que «<nosllama-
rony explicaron que nuestros vi-
nos les habian causado una exce-
lente impresién». Joan Maria
preguntdsintapujos qué puntua-
cién les habian dado en la prime-
ra catay le reconocieron que ha-
bian obtenido «masde go»yquelo
publicarian enlarevista Sibaritas
-otradelas publicaciones del gru-
po que sale cada mes a excepcion
deverano, que es bimensual-.

La primera referencia satisfi-
zo aestapequeflabodegade Vila-
seca «que ha apostado desde sus
inicios (2003) en ofrecer caldos
de calidad independientemente
de la produccién obtenida cada
aflo», explicaJoan Maria. Adiade
hoy, producen 7.500 botellas de
cadauno de sus tintos.

El reconocimiento

Vinyes del Terrer hadadounimpul-
soala DO Tarragona. La Guia ex-
plicaque «desde que hace seisafios
se desgajase de ellala subzonade
Falseten su propiadenominacion
Montsant, Tarragonano supo com-
petir»yafiade que «graciasal tra-
bajo de la bodega Vinyes del Te-
rrer, las puntuaciones de esta DO
se elevanhastael techodelos 92 pun-
tos con su tinto mineral Nus del
Terrer».

Gonzdlez dice que la puntua-
ciéndeloscaldos «jamas sedaan-
tesde publicarselaguia, porloque
la publicidad que pueda verse en
ellanoestdcondicionadaalapun-
tuacionfinal. De estaformanues-
tro prestigio se refuerzaporlaneu-
tralidad». Esta guia, que lleva 19
afios en el mercado, es el libro de
vinos mdsleido en Espafiaysudi-
fusiénestden3o.ooo ejemplares.
Aparte, se traducealinglésyalale-
mdny estddisponible en formato
digital. La puntuacién maximada-
daesung9gparaunvinodulce ma-
lacitano, Jorge Ordofiez. Jamas
han dadouncien.



