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Propietario: Familia Morell Caminal.

Viticultura y enologia:  Josep Serra.

Tipo de viticultura: Natural, respetuosa con el ecosistema.
Certificado CCPAE a partir de la afiada 2019.

Municipio: Vila-seca (Tarragona).

Denominacion de origen: D.O. Tarragona.

Variedades: 100% Sauvignon Blanc.
Vendimia: 22y 23 de Agosto de 2020.
Vifiedo: Una hectarea de Sauvignon Blanc situada en el término

municipal de Vila-seca (Tarragona) a 2 kildbmetros del mar
Mediterraneo. La edad del vifiedo es de 15 afios.

Orientacion: Este.

Suelo: Terreno de tipo argilo-calcareo. Suelos de lumaquela, piedra
calcarea con fésiles marinos incrustados. Concretamente esta
finca tiene una proporcion mayor de suelo calcareo que las otras
fincas de Vinyes del Terrer.

Formacion: Emparrado con doble cordén guyot.

Densidad de plantacién: 2.600 plantas / hectarea.

Altura sobre el nivel del mar: A nivel del mar. A 2 kildmetros del Mar Mediterraneo.

Estilo de poda: Guyot.

Clima: Microclima marcado por la influencia mediterranea. Brisas
marinas constantes que aportan frescura al vifiedo y una buena
maduracion de los racimos.

Pluviometria: 723 mm.
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Anada: Aiada marcada por un ciclo de precipitaciones muy por encima de

la media. Primavera y verano se dieron excesivamente lluviosos en
combinacién con las suaves temperaturas que formaron el entorno
perfecto para el desarrollo del mildiu, una de las peores enfermedades
flngicas que afecta a la vid. Tuvimos que luchar duramente con mucho
esfuerzo para paliar el desarrollo del hongo hasta que finalmente, el mes
de julio nos trajo un tiempo soleado y seco, con presencia de viento
secante, el cual contribuy6 a la limpieza del vifiedo. Recolectamos
acompasadamente, sin pausa, dando preferencia a los vifiedos segin su
nivel de acidez y azlicares.

Vinificacion: Estricta y minuciosa seleccion de los racimos en la finca. Vendimia manual
en cajas de 15 kg Prensado directo segiin método champagne con la
rapa y una minuciosa separacion del mosto flor y el mosto prensado. La
primera fermentacion se realiza en pequerios dep6sitos de 1.000 litros de
acero inoxidable, a posteriori, una vez finalizada la fermentacion se pone
el vino en diferentes medios para poder extraer los diferentes perfiles del
vino.

Crianza: 10 meses en un huevo de cemento de 1.800 litros y en una barrica
francesa de grano fino de 500 litros.

Embotellado: Embotellado por decantacién en funcién del ciclo lunar.

Fecha de embotellado: 12 de agosto de 2021.

Ne de botellas: 2406 botellas de 750 mly 120 botellas magnum de 1,5 I.

Perfil del vino: Un vino puramente mediterraneo, con un claro reflejo mineral del suelo
de lumaquela en el que se encuentran las fincas de Vinyes del Terrer.

Nota de cata: Nus del Terrer Blanc nos muestra la personalidad de la Sauvignon Blanc
en el terrufio singular de lumaquela, situado a sélo dos kilémetros del
Mediterraneo. Aromaticamente muestra su caracter mineral envuelto de
notas yodadas marinas y sabores de plantas aromaticas con sutiles toques
citricos y herbaceos. En boca es elegante, ancho y muy equilibrado con
toques salinos, seguidos de un delicado recorrido fresco y persistente.

Recomendaciones: Dado el importante perfil aromatico de este vino, recomendamos
disfrutarlo en una copa apropiada. Asimismo, aconsejamos su
decantacion para apreciar su complejidad de forma instantanea.
Exhibira todas sus virtudes durante los proximos 15 afos.
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